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Artesanal




Mi Provenza
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CATERING ARTESANAL

Buustetta de peste verde con wile de calbira, temate confitade ¢

s

orégane

Jamén ibérice 507, naza ibéiica con pan cristal y pices campencs
Mini tentilla al herne en tosta con alioli y brotes frescos
Josta de quese azul con peras caramelizadas y nueces
Mini taces mejicancs de cawne con quese cheddar y cilantie
Brachetas de pelle al cuwvy con sésame

Jabila de queses cen uvas y grisinis

Suntide de ibéricos con pices camperas

Mini hamburguesa geuwunet cen cebiolla caramelizada
Mentadite de piste manchege con fueve de codonniz
Quiche lovaine



Cdctel

Pastues antesancs (eleborades por nosetras)
. Mini Carnot cake con crema de quese y glaseade

PBebidas (durante ta duracién det aperitive g cictel — 16302k aproz.)
Vine tinte CUNE Ricja crianza ; Vine blance Verdeje Rueda; Coweza

can y sin aleahol; Refrescos variados; Ui g tinko do
Pt Ok NS . 65,00€ iva 107, na incluid ,_“',‘{.'" TR
DRI

jlw&lqe.'./uanlagjey" taje ; 4 altas; de apeyo e isla centre;
Manteleria blanca o teile jouy verde ; Camines ; Decoraciin uistica

(dispenemas de etras mantelenias, consultar) Sewicie de sy p /2
de cocina durante el evente. Menaje io para el event

Y7 &L desplazamiente fuena de Madrid (ciudad ) consultar
{Zé] Este presupuesto es vilide para un minime de 50 y)
O%'f/)m/mm Por debiaje de esta cifra consultar. Ne incluye sillas, ni mebilioario. ..
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Merui para RIS (tusar2 aies)

. Snacks variados (patatitas; pelotazes...)
. Mini tentilla al horne. en testa
. Mini burguer con quesa y fetchup
. Mix de finger de palle y mini salchichas cen salsa BBC
. Pizzetas de jamdn y quese
. Medias tunas de ensaladilla, de polle y jamin
Pastres

wecio pox ifie........... 23,00€ (107, iva ne inctuide)

%
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Plates principales en miniatura

( senwidos en mini boles tlances de loza)

. Cawillenas al vine de jerez con patatitas arematizadas con tomille fresce
+10,00€ por pensena

. Canelin de ternera con salsa de piquilles y tomate fresce con albahaca
+8,00€ pox persona

. tin cudjiente con salsa de puevios y patatitas al vapor
+8,00€ per persena

. Dade de meduza con hievbas provenzales, tematites y patatitas

+8,00€ por pewsona
ug . Cazuelita de avaces (carne; pescade; venduras; miate) a elegin des apcienes
= +8,00€ por pewsena

@/ %mm
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Cdctel + Estaciones
Bebliidas  ( durante el cictel : 1630 | 2k aproz.)
Vine tinte vicja CUNE crianza ; Vine blance Verdejo Rueda

Ceweza con y sin aleohol ; Refrescos vaviades ; limenada; tinte de

verano

70,00€ (109, iva ne inctuide )

3
.

Montaje y desmontage ; 4 mesas altas; mesas de apeye e isla centro;
Manteleria blanca o beige, Toile de jouy verde ; Caminos; Decoracidn uistica provenzal ;
Disponemos de otras mantelenias, censultar.

Sewicie de camanencs y personal de cocina durante el evento;

Menaje necesaric para el evente

Este presupueste es vdlide para un minime de 50 comensales.
Por debiaje de esta cifra censultar taxifas.

Ne incluye mabiliaric para evento sentade, ni mentaje ni desmontaje
(mesas, sillas, mantelerias, sewilletas tela, cubienteria,

@
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Pebidas ( durante el cictel : 1430 | 2k aprox.)

Vine tinto vioja CUNE cxi ; Vino. 6L Verdeje Rueda ; Ui da ; tinte de veranc. ;
Ceweza con y sin aleohel ; Refresces variades

Precie per pewsena...... 80,00€ (10%, iva ne inctuide)

Jncluye :
Mentaje y desmontaje ; 4 mesas altas; mesas de apeye e isla centro;
Manteleria blanca o beige, Teile de jouy verde ; Caminos; D

Disp de etras televias , consulta.
Sewvicie de up £ de cacina durante el evento;
Menaje necesaric para el evente

Este presupueste es vdlide para un minime de 50 Les

Por debaje de esta cifra consultar tarifas.
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Eatras

Estaciones . Mejicanc (petts mex en salsa verde; ez mejicanc; Dip con pice de gallo,

3 guacamele y cheddar; mini taces y quesadillas ) + 10,00€ poxr pensena

.M(Waﬁadahﬁulé;mmdepa%mwaﬂm;@ipdewtd%wﬂ&ummw;
brochetas de polle estilo mavequi; mini pitas kebab salsa yegunt; falafel con menta,) +10,00€ por persona
. Quesas (selecciin de quesos nacionales e int ionales curad ‘,uwmao...wnpmm,uu_ao,nm.

tomate wallade con AOVE, menmeladas ) + 6,00€ per persena

. Jbérices (seleccién de embutides ibéricos con panes, temate vablade con AOVE)  +6,00€ por pewsena
. Barbacea en directo( Buochetas variadas, secreto, vaca vieja, lenganiza,) +12,00€ pox pewsena
. Degustacidin de aceites (tufa; guinditla; erégano....) con panes y tumacat natunal  + 5,00€ pox pewsena

. Ampliaciin bawa de bebidas en cictel. ......30mn. +4,00€ |  60mn. +6,00€
. Bawa libre de majitos artesancs fiechos con ingredientes naturales............ 7,00€ h|pox pensona

.HBWWdewm&madao(pammmm:ﬁw&%a&d,mmnm)
Precies per pewsena y fora de bava lilire

25,00€ por hera y camarenc.



Candici

. La zona de montaje y cocina delien sex accesililes pana el catering y vefiiculos. Se evaluard en ba primera.
visita ba accesibilidad. En case de ser de dificil accesibiilidad serd necesarie ix cen mds tiempe de antelaciin,
por le tante diche ceste wepercutind en el cliente

. La zena de trabaje serd techada y wesquardada, despejada , con enchufe[s y punte de agua

. &n case de ser necesaric mentar una carpa de trabaje, el coste ind a carge del cliente ( carpa vdlida para cendicienes
metearaldgicas estalbiles )

. Jede nuestre material quedond necogide al finalizar el catering. EL cliente tendud que tener previst tevial para
continuar el evento pox su cuenta

. Jedes tues catering tendudn una hora de inicie y una fiena de finalizacién. En case de no wes petanse les horanies
eotaﬂleadaodcatwungoemewaddwecﬁadefac&wmeoemmpaeabta

e l-. de E [ .z

. La seiializaciin para nesewa send el 257, del presupueste; Cen 3 meses de antelaciin se alionand el 259, del presupueste ;
10 dias antes Evente se abi i el 507, westante. Tedos loes pagos se havin mediante tuansferencia bancaria

. &n case de habien un canon per pante de ba finca elegida, este coviend a cargo del cliente
. Existe un minimo fijade de 50 comensales, por debaje de esta cifra, consulta.
. &n case de ser menas comensales de bo presupuestado, el catering se nesewa el derecho de nevisar el presupuesto.

. Ve se admitinin cambics en el ni de asistentes dentra de los 10 dltimes dias.

. €n case de anulacidn la wesewa ne se devaluend.
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manu@Emiprovenza.com
+34 627 472 801
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