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Salades

Canapés variades

Cucharitas variadas ( langestine; tartar de salmdn;...)
Jamén ibévice 507, cen pices campercs
Fabla de queses con negaias y uvas
Seleccidn de pintaces : Piste y huevo codoniz; olivada;

" Mini taces mejicancs con quesc cheddar o guacamaole
[ e it : de iamén ibé

" Jontilla al frowne en tosta cen alicli y buotes fresces

Dulces

|

" Seleccidn de pastelites : mini brownies de chocelate; Mini
tantaletas de fustas; Mini hiojaldvites de
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Bebidas (sewidas en baria)

. Vina tinte CUNE crianza seleccidn del sumiller
. Vina tlance Verdejo Rueda
. Cervezas con y sin aleefiol, Refrescos
. Dispensador de agua (reduciende envases pldstice.)
* Si desea que camanencs pasen las bebidas. ........... +4,00€ per pensona

Sewicio de camanerss y persenal de cocina durante tede el sewvicio.
Mesas de apoye con manteleria, caminos y decoracién.
Menaje y material necesario para el evento.

Pnecie por pensena............ 28,00€ (iwa 107, ne incluide.)
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¢Tienes alguna duda?

‘#F manu@Emiprovenza.com
={ +34 627 472 801
Wi &/ ovenza miprovenza.com
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. La zona de montaje y cocina delien sex accesililes pana el catering y vefiiculos. Se evaluard en ba primera.
visita ba accesibilidad. En case de ser de dificil accesibiilidad serd necesarie ix cen mds tiempe de antelaciin,
por le tante diche ceste wepercutind en el cliente

. La zena de trabaje serd techada y wesquardada, despejada , con enchufe[s y punte de agua

. &n case de ser necesaric mentar una carpa de trabaje, el coste ind a carge del cliente ( carpa vdlida para cendicienes
metearaldgicas estalbiles )

. Jede nuestre material quedond necogide al finalizar el catering. EL cliente tendud que tener previst tevial para
continuar el evento pox su cuenta

. Jedes tues catering tendudn una hora de inicie y una fiena de finalizacién. En case de no wes petanse les horanies
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. La seiializacién para nesewa send el 50, del presupueste; Con des semanas de antelaciin (primera factura)

el 507, nestante a ba finalizaciin del evento con segunda factura. Todos los pages se alionardn pox trasferencia bancaria
. &n caso de habien un canon per pante de la finca elegida, este coviend a cargo del cliente

. Existe un minimo fijade de 40 comensales, por debaje de esta cifra, consulta.

. &n case de ser menas comensales de bo presupuestado, el catering se nesewa el derecho de nevisar el presupuesto.

. Ve se admitinin cambics en el ni de asistentes dentro de los 3 dltimes dias.

. &n case de anulaciin con menos de tres dias a la fecha nesewada la wesewwa ne se develuend.




