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CATERING ARTESANAL

. Bizcache antesane de manzanas, aziicar mosenc y canela
(dispenemes de vaies sabietes, consultar)

. Sdndwich de pan de semillas cen lechuga, temate, pechuga de pave y

salsa mestaza miel

. Buocheta de fruta de temporada

. Café de filtre, Leche, infusicnes y tés variados
. Zumeo. de naranja 1007, exprimide ¢ dispensador de agua (reduciende
envases pldstice) * lotellines (censultar)

Sewicie de camarnencs y pewsenal de cocina

Menaje necesario y vases desechabiles y neciclabiles™
Fvajilla de loza y ciistalevia (+2,00€ [persena)
Mesas, mantelenia, camines y decoraciin

Precioe por pewsena.................. 13,00  (iva 107, no inctuids)

(Minime 30 pewsenas) Cendicienes : 50, para nesewa
507, finalizaciin evente

*Este desayuno puede adaptarse a intolevantes gluten, vegetariancs y vegancs (consubtar)
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Nuestras sewicios incluyen

Condici
. 807, para Resewa - 507, restante a finalizaciin evento
Duraciin del sewicio 30-45 minutos

. Menos de 40 personas censultar
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CATERING ARTESANAL




¢Tienes alguna duda?

‘%} manu@Emiprovenza.com
g +34 627 472 801
e 5/ eovenza miprovenza.com

CATERING ARTESANAL
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. La zona de montaje y cocina delien sex accesililes pana el catering y vefiiculos. Se evaluard en ba primera.
visita ba accesibilidad. En case de ser de dificil accesibiilidad serd necesarie ix cen mds tiempe de antelaciin,
por le tante diche ceste wepercutind en el cliente

. La zena de trabaje serd techada y wesquardada, despejada , con enchufe[s y punte de agua

. &n case de ser necesaric mentar una carpa de trabaje, el coste ind a carge del cliente ( carpa vdlida para cendicienes
metearaldgicas estalbiles )

. Jede nuestre material quedond necogide al finalizar el catering. EL cliente tendud que tener previst tevial para
continuar el evento pox su cuenta

. Jedes tues catering tendudn una hora de inicie y una fiena de finalizacién. En case de no wes petanse les horanies
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. La seiializacién para nesewa send el 50, del presupueste; Con des semanas de antelaciin (primera factura)

el 507, nestante a ba finalizaciin del evento con segunda factura. Todos los pages se alionardn pox trasferencia bancaria
. &n caso de habien un canon per pante de la finca elegida, este coviend a cargo del cliente

. Existe un minimo fijade de 40 comensales, por debaje de esta cifra, consulta.

. &n case de ser menas comensales de bo presupuestado, el catering se nesewa el derecho de nevisar el presupuesto.

. Ve se admitinin cambics en el ni de asistentes dentro de los 3 dltimes dias.

. &n case de anulaciin con menos de tres dias a la fecha nesewada la wesewwa ne se develuend.




