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Cdctel 1

Nuestras ensaladas

. Ensalada de brotes variades, chevys, manzana, zanaforia, nueces,
semillas y aceite eliva virgen

. Ensalada con dadites de pelle, beicen, picatostes y salsa Césarn

. Jamén de cebie 507, naza ibérica con tosta

. Seleccidn de quesas con wegaiias y uvas

. Empanada de atiin o de cane

. Pintace de piste casero con h de cederniz y con pimientes

. Pizawita de lasaiia de verduras y de carne

. Mini pita cen crequeta de garbanzes, ensalada y salsa de yogunt
. Mini hamburguesa con brie y cebolla caramelizada

. Rueda de ibiérices cen pices

. Crackens de clivada y de fumus con verdunitas

. Min tentilla de patatas y cebiolla al herne scbre tosta con alioli

* Pademos adaptade para pexsonas con intelenancias y alergias
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Postres
. Brawnie de chacolate negro
Bebidas (sewidas en barra)
. Vine tinte Rieja Crianza Cune selecciin del sumiller
. Vine tlance Verdejo Rueda ; Refrescas ; Ceweza con y sin aleehal

. Dispensador de agua (reducimes las pldstices ) * Botellines de agua
consultar

Nuestros sewicios incluyen
Sewicie de camaneros y persenal de cocina dunante tode. el sewvicie.
Mesas de apeye con mantelenia, camines y decoracidn.

..................... 26,00€ (iva 107 ne incluids)
Ne incluye sillas ni mobiliario especial
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¢Tienes alguna duda?

Condiciones: 509, adelantade para nesewa, 507, a la finalizaciin.

‘ﬁ’f'iﬁ Duraciin del sewvicia 1h apreax.
= En caso de exceder este tiempo el catering se reserva el derecho de facturar hora +34 627 472 801
extra de camareros. Consultar condiciones de contratacién
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ILUSTRE COLEGIO
DE LA ABOGACIA
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. La zona de montaje y cocina delien sex accesililes pana el catering y vefiiculos. Se evaluard en ba primera.
visita ba accesibilidad. En case de ser de dificil accesibiilidad serd necesarie ix cen mds tiempe de antelaciin,
por le tante diche ceste wepercutind en el cliente

. La zena de trabaje serd techada y wesquardada, despejada , con enchufe[s y punte de agua

. &n case de ser necesaric mentar una carpa de trabaje, el coste ind a carge del cliente ( carpa vdlida para cendicienes
metearaldgicas estalbiles )

. Jede nuestre material quedond necogide al finalizar el catering. EL cliente tendud que tener previst tevial para
continuar el evento pox su cuenta

. Jedes tues catering tendudn una hora de inicie y una fiena de finalizacién. En case de no wes petanse les horanies
eotaﬂleadaodcatwungoemewaddwecﬁadefac&wmeoemmpaeabta
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. La seiializacién para nesewa send el 50, del presupueste; Con des semanas de antelaciin (primera factura)

el 507, nestante a ba finalizaciin del evento con segunda factura. Todos los pages se alionardn pox trasferencia bancaria
. &n caso de habien un canon per pante de la finca elegida, este coviend a cargo del cliente

. Existe un minimo fijade de 40 comensales, por debaje de esta cifra, consulta.

. &n case de ser menas comensales de bo presupuestado, el catering se nesewa el derecho de nevisar el presupuesto.

. Ve se admitinin cambics en el ni de asistentes dentro de los 3 dltimes dias.

. &n case de anulaciin con menos de tres dias a la fecha nesewada la wesewwa ne se develuend.




