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CATERING ARTESANAL

Cactel de pie

Buustetta de peste verde con wile de calbira, temate confitade ¢
oégane

Jamén ibérice 507, naza ibéiica con pan cristal y pices campencs
Mini tentilla al herne en tosta con alioli y brotes frescos
Crequetas caseras de jamdn ibiérice y de boletus

Josta de quese azul con peras caramelizadas y nueces

Mini taces mejicancs de cawne con quese cheddar y cilantie
Brachetas de pelle al cuwvy con sésame

Jabila de queses cen uvas y grisinis
Suntide de ibéricos con pices camperas

Mini hamburguesa gewunet con cebiolla caramelizada
Montadite de piste manchego cen fueve de coderniz

Quiche lovaine



Postres
. Mini tartaletas de limén y mevengue; Mini tartaletas de manzana con
aziicar morence y canela
Bebidas (durante ba duracién det aperitive y cictel — 14302k aprox.)
Vin tinte CUNE Ricja ciianza ; Vine blance Verdejo Rueda ;
Ceweza con y sin alcohiol; Refrescos y agua

Precia per pewsona............53,00€ (iva 107, ne inctuide)
JMW:MW«;y*’ taje ; 4 altas; de apoyo e isla centre;
Manteleria blanca o beige; Camines ; Deceracidn wistica provenzal ;
Sewicio de camareros y personal de cocina durante el evento;

Menaje necesaric para el evento

= &8 desplazamiento fuera de Madid (ciudad) consubtax.
‘}_?;/5 Este presupuesto es vilide para un minime de 50 c -
&= Por debajo de esta cifra consultar tanifas.

W SProvenza NS istugesittas nimatitianio especial
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Bebliidas  ( durante el cictel : 1630 | 2k aproz.)
Vine tinte vicja CUNE crianza ; Vine blance Verdejo Rueda
Ceweza con y sin aleehol ; Refrescos variados

59,00€ (107, iva ne incluide.)

3
.

Montaje y desmontaje ; 4 mesas altas; mesas de apeye e isla centro;
Manteleria blanca o beige; Camines; Deceraciin uistica provenzal ;
Sewicie de camarenes y personal de cocina durante el evento;
Menaje necesaric para el evente

Este presupueste es vdalide para un minime de 50 comensales.
Por debiaje de esta cifra censultar taxifas.

Ne incluye mabiliaric para evento sentade, ni montaje ni desmontaje
(mesas, sillas, mantelerias, sewilletas tela, cubienteria,
ST




Plates principales en miniatura

( senwidos en mini boles tlances de loza)

. Cawillenas al vine de jerez con patatitas arematizadas con tomille fresce
+6,00€ pox pewsona

. Canelin de tewnena con salsa de piquilles y tomate fresce con albahaca
+4,00€ pox persona

. Brick de atin cuvjiente con salsa de pueros y patatitas al vapor
+4,00€ pex pewsena

. Dade de meduza confitada con hierbas provenzales, tematites y patatitas
+4,00€ por persona




Merui para RIS (tusar2 aies)

. Snacks variados (patatitas; pelotazes...)
. Mini tontilla al horne. en testa
. Mini burguer con quesa y fetchup
. Mix de finger de palle y mini salchichas cen salsa BBC
. Pizzetas de jamdn y quese
. Medias tunas de ensaladilla, de polle y jamin
Pastres
.Muu&wwnm de chocelate blance ; Mini buownies de chocelate

wecio pox ifie........... 19,50€ (109, iva ne incluide )

CATERING ARTESANAL



Extras

Estaciones .Mm(pa%mmou&aumde;mnw{jima;ﬁ)ipwnpmdegaﬂh,
guacamele y cheddar; mini taces y quesadillas ) + 4,00€ por persona
. a)ta&e(etwu&ldamﬂuﬁé,awau de pollo cen verdurnas; Dip de cuudités con hummus ;
brochetas de pollo estilo mavequi; mini pitas kebab salsa yogunt; falafel cen menta) +5,00€ pox persona

. Quesas Leccidn de os nacicnales e int icnal dos, tiewnos ...con panes, uvas, nueces.
ques P
tomate nallado con AOVE, menmeladas ) + 4,00€ por pers.

. Jbérices (seleccidn de embutides ibéricos con panes, tomate rallade con AOVE) +5,00€ por persona

.{B(vl&acaa(ﬁwchetmuwdadm,pilwﬁw,mini herize, benganiza, chisteva, vaca vieja )+8,00€ per pewsena

Otuwas senvicios

. Contader de jamdn + jamdn ibévice bellota............ 800,00€ | jamén 507, waza ibéica...... 500,00€
. Café de sebremesa +2,50€ pox persena (en desechables 1,80€)
. Ampliacién bawa de beliidas en céctel.......30mn. +3,00€ [  60mn. +6,00€
. Barwa libre de mojitos artesancs hechos con ingredientes naturales............ 6,00€ h[per penscna
. Bawa libre de combinadas (p con )

Precies per pewsena y fora de baa lilize

Thora.....cccuvvenneennnnnn. 15,00€

2 heras:......ceenniennnennn... 20,00€

& BT Boco0s00s000060000000000 25,00€

Fora eatra de camarero..................... 25,00€ per hora y camarere



Candici

. La zena de mentaje y cocina delien sex accesibiles para el catering y vefiiculos. Se evaluard en ba primera
visita ba accesibilidad. En case de ser de dificil accesibiilidad serd necesarie ix cen mds tiempe de antelaciin,
por le tante diche ceste wepercutind en el cliente

. La zena de trabaje serd techada y wesquardada, despejada , con enchufe[s y punte de agua

. &n case de ser necesaric mentar una carpa de trabaje, el coste ind a carge del cliente ( carpa vdlida para cendicienes
metearaldgicas estalbiles )

. Jede nuestre material quedond necogide al finalizar el catering. EL cliente tendud que tener previst tevial para
continuar el evento pox su cuenta

. Jedes tues catering tendudn una hora de inicie y una fiena de finalizacién. En case de no wes petanse les horanies
wtaﬂ@eadwelcalvmtyoemewaddeucﬁadefathmwehm&pam

e l.. de E E .7

. La seiializaciin para nesewa send el 257, del presupueste; Cen 3 meses de antelaciin se alionand el 259, del presupueste ;
10 dias antes Evento se ab i el 507, westante. Tedos loes pagos se havin mediante tuansferencia bancaria

. &n case de habien un canon per pante de ba finca elegida, este coviend a cargo del cliente
. Existe un minimo fijade de 50 comensales, por debaje de esta cifra, consulta.
. &n case de ser menas comensales de bo presupuestado, el catering se nesewa el derecho de nevisar el presupuesto.

. Ne se admitinin cambies en el ni de asistentes dentra de los 10 dltimes dias.

. €n case de anulacidn la wesewa ne se devaluend.



¢Tienes alguna duda?

manu@Emiprovenza.com
+34 627 472 801
Wi &/ ovenza miprovenza.com

CATERING ARTESANAL




